FROKOSTBUFFET NR. 1

VEJLEDNING

DET SKAL DU BRUGE
e Brgdkniv og bradkurv til brogdet

SADAN GOR DU

e Forvarm ovnen til 170 °C.

e Scet toerten i ovnen, og scet et ur til 10 minutter.

e Ndr uret ringer, scettes kyllingen i ovnen. Scet
herefter et ur til 10 minutter.

e NAr uret ringer igen, scettes frikadellerne i ovnen.
Scet endnu en gang et ur til 10 minutter.

e NAr uret ringer, tages tcerten, kyllingen og
frikadellerne ud af ovnen.

e De tre retter er nu varme og klar til servering.

e Skeer flutes i passende stykker og anret dem
sammen med resten af menuen.

Alt er nu forberedt og klar til servering.

Vi hdber, at maden smager, og gnsker jer en rigtig
god forngjelse!
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